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LA CUVEE CLASSIQUE DU CHATEAU.
UNE CUVEE AU STYLE INTEMPOREL.
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DANS LE VIGNOBLE

TERROIR
Argilo-calcaire

ENCEPAGEMENT

85% Merlot + 15% Cabernet Sauvignon

AGE MOYEN DE LA VIGNE
30 ans

DANS LE CHAI

VINIFICATION
Macération preé fermentaire a froid

ELEVAGE

1/3 de la production éleveé en flts -
en cuves

ALCOOL PAR VOLUME
14’

GARDE
5a7ans

2/3

NOMBRE DE BOUTEILLES PRODUITES

36 000

Chateau Roquefor

DANS LA BOUTEILLE

NOTES DE DEGUSTATION

La robe est limpide, brillante, rouge rubis
avec des reflets cerise.

Les ardbmes varietaux du merlot s'expriment
avec des notes de groseilles et de cerises
noires.

L'attaque est franche, la griotte et la vanille
accompagnent une finale reglissee et
ample. Avec des tannins a la fois souples et
bien presents.

ACCORD METS & VINS

Classique
Un parmentier de confit de canard

Grand moment !

Un burger compose d'un tartare de blonde de
Galice snacke

Végétarien

Figues réties au miel, burrata et pignons

COTE LOGISTIQUE

Contenances - 75 cl

Cols/carton - 6 12
50

Cols/palette - 600

Cartons/palette - 100

Gencod + 3760 052 855238
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MIS EN BOUTEILLE AU CHATEAU

£ 2022 .
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